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ตารางแสดง อตัราการใชค้ลอรนีทีเ่หมาะสม

วตัถปุระสงค์ ความเขม้ขน้ทีใ่ช้ ระยะเวลาทีใ่ช้

ฆา่เชือ้ แบคทเีรยี 100 - 125 ppm. 10 นาที

ฆา่เชือ้ รา 100 ppm. 1 ชัว่โงมง

ฆา่เชือ้ ไวรัส 500 ppm. 10 นาที

ททาความสะอาด โรงเรอืนเลีย้งปศสุตัว์ 10,000 ppm. 10 นาท ีแลว้ลา้งออก

ททาความสะอาด โรงเลีย้ง เป็ด-ไก่ 5,000 ppm. 3 - 5 นาท ีแลว้ลา้งออก

ฆา่เชือ้ในบอ่เลีย้งกุง้ และบอ่เพาะลกูกุง้ 20 - 30 ppm. 5 - 7 วนั จนคลอรนีสลายตวัหมด

ฆา่เชือ้ในบอ่เลีย้งปลา และบอ่เพาะลกูปลา 20 - 30 ppm. 5 - 7 วนั จนคลอรนีสลายตวัหมด

ททาความสะอาดอปุกรณต์า่งๆ 200 - 300 ppm. 5 - 10 นาท ีแลว้ลา้งออก

ฆา่เชือ้และดบักลิน่ ในตลาดสด 5,000 - 10,000 ppm. 10 นาท ีแลว้ลา้งออก

ในสระวา่ยนท้า 0.6 - 1 ppm. รักษาระดบั pH ของนท้าที่ 7.2 - 7.8 และความ
เขม้ขน้ของคลอรนีใหค้งที่

ในโรงงานบรรจอุาหารกระป๋อง 2 ppm. รักษาระดบัใหค้งที ่ในนท้าทีใ่ชล้ดความรอ้น ของ
อาหารกระป๋องหลงับรรจุ

ใชใ้นการททานท้าประปา 0.5 ppm. 30 นาท ีกอ่นจา่ยนท้าเขา้สูร่ะบบ

ใชฆ้า่เชือ้ ในขบวนการบทาบดันท้าทิง้ 20 - 30 ppm. ยงัไมถ่งึขัน้ Sterilization ขบวนการยอ่ยสลาย
 ยงัคงอยูไ่ด ้

ใชล้ดคา่ BOD ในนท้าเสยี 0.5 ppm. 15 นาท ีสามารถคา่ BOD ได ้15 - 30%



ตาราง แสดงอัตราการใช้คลอรีนท่ีเหมาะสม

http://paccothai.com/th/document/product_use/table_usage_chlorine.htm[6/10/2020 9:27:29 AM]

ใชล้ดการพองของตะกอน ในนท้าทิง้ 0.1 ppm. 1 นาที

ลดการเกดิฟอง และตกตะกอนในนท้าเสยี 10 - 15 ppm. -
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